
 

 

 

Antipasti 

 

 

Selezione di Formaggi          (5-8)  € 16,00    
Con Mostarda di Frutta e Verdura 

     

Tagliere di Salumi             (5-8)   € 18,00             
Dei Maestri Norcini 

 

Roast Beef di Magatello CBT     (2-3-6-8) € 18,00         
Salsa tonnata, bottarga pinne gialle, frutto del cappero, ovetti di quaglia sodi e rucola  fresca 

 

Sformatino di Melanzane alla parmigiana   (1-2-5)  € 14,00 

Con guazzetto alla mediterranea, fior di latte, cialdina croccante di grana e pesto al dragoncello 

      

Gran tagliere di gambuccio di Norcia al taglio   (5-8)     €  15,00 

Cubotti d’ananas, nodino di bufala e fichi secchi depicciolati con la sua confettura 

 

Rocher dorato di salsiccia casereccia      (1-2-5)          € 14,00 
Con patata di Leonessa su crema di roveja, ricotta salata e grissino alla pizzaiola home made 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Primi Piatti 

 

 

Zuppetta d’orzo perlato           (1-7-8)        € 10,00 
Con patate e crostini alle erbe 

 

Spaghetti Senatore Cappelli                                   (1)   € 22,00 
Tartufo Nero di Norcia 

 

 

Gnocchetti tricolore fatti in casa                            (1-2-5-6)    € 15,00 
Crema del Piennolo, bufala soffice, pesto al basilico e argento alimentare 

 

 

Paccheri ripieni di ricotta al limone   (1-2-5-8)       € 16,00 
Besciamella rosè, al profumo di bosco con polvere di porcini e chiodini spadellati  

 

Strascinati        (1-2-5-8)            € 16,00 
Con carbocrema, salsiccia e tuorlo marinato 
 

Risotto Carnaroli                                                     (1-2-5-6-8)       € 15,00 
Pesto di caponatina estiva, fonduta di cacio al fieno  croccante di cantucci salati alle olive e pomodorini secchi 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 
 

Secondi Piatti 
 

Costata Scottona Bavarese     € 7,50 all’etto min 700 gr 
 

  

Selezione di Carni Umbre alla Griglia           € 22,00 

 

Trancetti di Trota scottati     (2-3-8)                 € 18,00 
Con passion fruit, uova di salmone, crema di favette tardive e polvere di olive e capperi 

 

Rotolo di Agnello picchettato agli aromi                (5-8)           € 25,00 
Yogurt greco alla menta, peperoni arrostiti in agrodolce e cipollotto fritto 
 

Filetto di Renna affumicato all’olivo   (6-8)           € 26,00  
Su patata pasticciata tartufata chutney di lamponi e arachidi tostate 
 
 

Medaglione di Cinta Senese     (5-8)               € 22,00 
Rivestito con lardo di Colonnata al brandy, salsa al roquefort e friggitello stufato 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

Contorni 

 
Bietolina al Salto con peperoncino                                     € 5,00 

Chips di patate croccanti                               € 5,00 

Insalatina Lollo Mix                 € 5,00 

Involtini di Radicchio con Gambuccio, erborinato e noci al gratin          (5-6-8)  € 6,00  

Fantasia di zucchine gialle e verdi alla scapece con aceto e mentuccia  (8)  € 6,00 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dessert 
 

Bavarese al torroncino                    (1-2-5-6-8)  € 6,00 

 

Moretta         (1-2-5-8)    € 6,00 
     

 

Zuppetta inglese      (1-2-5-8)   € 6,00  

 

Caprese al pistacchio      (2-5-6-8)   € 6,00 
      

 

Crostata ricotta e pere      (1-2-5-8)     € 6,00 

 

Coppa di fragole con panna     (5)   € 6,00 

 

Fantasia di frutta di stagione               € 7,00 

 
Allergeni 

(1) Glutine    

(2) Uova 

(3) Pesce  

(4) Arachidi 

(5) Latte 

(6) Frutta a Guscio 

(7) Sedano 

(8) Solfiti 

 


