
 

 

 

Antipasti 

 

 

Formaggi Misti delle Nostre Valli con confetture di Frutta e Verdura   (5-8)    € 16,00 
Caciocavallo al Tartufo, Caciotta allo Zafferano, Pecorino Buccianera, Pecorino Rose, Pecorino Tabacco, Erborinato, Blu di Bufala, Caprino Carruba 

     

Selezione Artigianale di Salumi Norcini                                         (1-5-8)    € 18,00                        
Salame Cervo, Salame Cinghiale, Coppa Cinghiale, Salamella di Fegato di Suino, Ciauscolo, Gambuccio di Norcia, Sella di Cinturello 

 

Lonzino Stagionato “Azienda Agricola Mattioli di Spoleto”                   (5-8)    € 17,00                           
Con crema di Squacquerone, Perline di Cantalupo, Rucoletta, Stravecchio al Balsamico e Granella di Pistacchi 
 

Gran Tagliere Estivo                                   (1-5-8)    € 18,00                 
Sashimi di Bue Affumicato, Mocetta di Agnello, Fior di Latte, Giuncata alla Rucola su Misticanza al Farro Soffiato e Miele di Castagno 

      

Sformatino di Zucchine                                                       (1-2-5) €15,00                                    

Fonduta di Bufala di Terzone, Cialda Croccante di Grana e Basicilo, Salsa di Pomodorini Rossi del Piennolo 

 

Cubotti di Rotondino di Vitello da Latte CBT                   (1-2-8)   € 17,00 
Salsa Tonnata, Frutto del Cappero Pastellato e Briciole di Tuorlo Sodo 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Primi Piatti 

 

 

Spaghetto Senatore Cappelli           (1-3)        € 23,00 
Al Tartufo Nero pregiato      

 

Strascinati                                                                          (1-2-5-8)   € 16,00 
Con Carbocrema, Tuorlo Confit Grattugiato, Salsiccia e Pecorino Romano 

 

Pennette Triangolari “Strampelli d’Amatrice”                   (1-7-8)      € 17,00 
Al ragù di Fagianella 

 

Risotto Carnaroli                            (1-5-8)      € 16,00 
Con Crema di Peperoni Rossi, Battuto di Avocado al Lime e Lievito Tostato 

 

Gnocchetti di Zafferano fatti in casa                        (1-2-5-8)    € 18,00 
Riduzione di Ciliegini Gialli e Rossi, Stracciata di Burrata e Stick di Guanciale 

 

Zuppetta di Lenticchie Rosse Decorticate                        (1-7-8)       € 12,00                          
Con Crostini Neri al Sesamo 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

 

Secondi Piatti 

 

Costata “Andalusia” Scottona        € 7,00 all’etto (min.700 gr) 
Con verdurina di stagione    

  

Le Nostre Carni alla Griglia            € 24,00                         
Controfiletto di agnello, salsiccia casereccia sale e pepe, Entrecote di manzo, filetto di cinturello lardellato 

 

Trancetto di Trota Salmonata scottata in padella            (3-6-8) € 19,00 
Su Gazpacho di Pomodoro, Pesca, Cetrioloe Chicchi d Mais Tostato 

 

Tagliata di Filetto di Struzzo                       (5-6-8)    € 27,00 
Salsa all’Arancia con Sentore di Ginepro, Rosmarino, Mandorle a Lamelle e Scaglie di Manchego 

 

Pancia di Vitello Sanato in Porchetta                    (1-5-8) € 24,00  
Su Dischetti di Pan Carrè Homemade. Chips di Patate e Fonduta di Provola 

 
 

Reale di Cinturello Umbro CBT 60°/18h              (1-8) € 26,00 
Con Panatura di Corn Flake, Mayonese alla Menta e Cipollotto di Tropea Agrodolce 

 

   

 

Contorni 

 

Spinacino Fresco di Stagione al Salto                                             € 6,00 

Rondelle di Patate al Forno con guazzetto di Pomodori,  

Olive e Guanciale                                                               € 6,00 

Melanzane “a Funghetto” con dressing al Basilico e Pinoli    (5-6) € 6,00 

Insalatina misticanza con ravanelli                                          (6) € 5,00  

Fregola Sarda con pomodori sott’olio, olive Taggiasche,  

caprino e croccante di pane Carasau e maggiorana                 (1-5-8)   € 7,00 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

Dessert 

 

Coppetta di Fragole con la Panna                      (5)            € 7,00 
 

 

“Spumone Rivisitato”                 (1-2-5-8)    € 7,00 
Con Mousse al Limone e Coulis di Fragolein Bisquit 

     
 

“Ricotta e Pere”        (1-2-5-8)   € 7,00  
Dessert Tradizionale del Sud Italia 

 

“Foresta Nera”                                   (1-2-5-8)   € 7,00 
Dolce di origine Tedesca conosciuto in tutto il mondo  

      
 

Semisfera Caprese al Pistacchio                        (2-6-8)              € 7,00 
Senza Farina di Frumento e Lattosio 

 

“La Coviglia”                                                                       (1-2-5-6-8)          €7,00 
Antico Semifreddo alla Nocciola e caffè 

 
 

Fantasia di Frutta Estiva di Stagione                                € 7,00 

 

 

 

 

 

Allergeni 

(1) Glutine    

(2) Uova 

(3) Pesce  

(4) Arachidi 

(5) Latte 

(6) Frutta a Guscio 

(7) Sedano 

(8) Solfiti 

 


